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(Job Details) Azubi-Stelle generelle Info

AUSBILDUNGSBERUF:
KOCH / KOCHIN

Das Aufgabenfeld der Koche und Kdchinnen umfasst alle Tatigkeiten, die mit der Herstellung von Speisen
zusammenhangen. Sie kiimmern sich um die Bestellung der Lebensmittel und Zutaten, kontrollieren den
Wareneingang und sorgen fiir eine korrekte Lagerung. Zudem organisieren Sie die Arbeitsablaufe in der Kiiche
und sorgen somit fiir eine rechtzeitige Zubereitung, Bereitstellung und Ausgabe der Speisen. Sie lernen den
Umgang mit modernen Arbeitsgeraten und erstellen Rezepte und Speiseplane. Eine weitere Aufgabe ist das
Kalkulieren der Preise und das Beraten der Gaste.

Wir wiinschen uns Auszubildende mit einem sehr guten Hauptschulabschluss oder mittlerer Reife. Sie bringen
eine ausgepragte Affinitat fiir Bio- und Naturprodukte mit, haben einen guten Geschmacksinn und ein
handwerkliches, kreatives Geschick. Zudem verfiigen Sie tiber gute organisatorische Fahigkeiten,
Verantwortungshewusstsein und arbeiten gerne im Team.

Wahrend Ihrer Ausbildung in unserer Genusskiiche durchlaufen Sie alle Posten in der Kiiche und auch alle
weiteren fiir Sie aushildungsrelevanten Abteilungen. Abgerundet wird die abwechslungsreiche Ausbildung
durch eine interessante und vielseitige Theorie in der Berufsschule. Somit erhalten Sie ein gutes Fundament fiir
Ihre berufliche Zukunft.

Gerne werden wir Ihre guten Leistungen nach der Ausbildung und bei vakanten Stellen mit einem
Ubernahmeangebot honorieren.
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